
VINIFICAZIONE: 
Le uve sono raccolte a mano e la vinificazione avviene 
in vasche di acciaio con un periodo di invecchiamento 

di 12 mesi in botte grande in legno di Rovere di Slavonia. 
VINIFICATION: The grapes are hand-harvested, and the 

vinification takes place in steel tanks, followed by an aging 
period of 12 months in large Slavonian oak barrels.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 
Colore rosso rubino con sfumature violacee.

All’olfatto è etereo, intenso e fruttato, il bouquet ricorda il 
profumo della confettura di ciliegie.

ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS: Ruby red color with violet 
hues. On the nose, it is ethereal, intense, and fruity, with a 

bouquet reminiscent of cherry jam.

DENSITÀ DI IMPIANTO: 4000 ceppi per ettaro
PLANTING DENSITY: 4,000 vines per hectare
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VARIETÀ: Barbaresco
VARIETY: Barbaresco

VIGNETO: 100% uve di Nebbiolo
Forma di allevamento Spalliera-Guyot

VINEYARD: 100% Nebbiolo grapes
Training system: Espalier-Guyot

BARBARESCO
Denominazione di Origine Controllata e Garantita


